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Il y a un peu plus de deux mois déjà, nous 
débutions les vendanges !

Jamais la récolte n’avait été aussi précoce. 

Jamais les raisins n’avaient atteint une 

telle maturité. Jamais, malheureusement, 

il n’avait fait aussi chaud ! Jamais nous 

n’avions eu aussi peu de pluie pendant 

l’été. Ainsi donc, pour la troisième année 

consécutive, la récolte est faible, mais les 

vins sont remarquables !

Aujourd’hui encore, même si l’automne est 

là, les vignes souffrent, tous les végétaux 

souffrent ! Toujours pas de pluie. Chaque 

jour, nous espérons son arrivée. Il n’y a 

plus de doute dans notre esprit : nous 

affrontons une véritable « crise climatique 

et environnementale »

Aussi, même si les faibles récoltes qui se 

succèdent fragilisent un peu plus chaque 

jour nos exploitations, un fabuleux 

défi s’impose à nous : réinventer notre 

métier et repenser nos pratiques, tout 

en maintenant nos engagements pour 

une viticulture responsable. Malgré 

les difficultés, une gestion rigoureuse 

faite de « bon sens paysan », un suivi 

méthodique de nos stocks (nous avons 

conservé des 1er Cru 2023 et 2024) et 

beaucoup de travail nous permettent 

d’appréhender cette faible récolte avec 

sérénité. Comme depuis trois ans déjà, 

nous pouvons ainsi maintenir des prix 

stables et poursuivre la conversion du 

Domaine à l’Agriculture Biologique. 

 

En 2027, nous fêterons nos 40 ans à la tête 
du Domaine. Durant quatre décennies, 
nous avons affronté bien des difficultés, 
mais jamais d’une telle ampleur. Mais nous 
ne les affrontons pas seuls ! Toute une 
profession se mobilise ! Les réponses à 
nos interrogations et à nos doutes seront 
collectives…

Et, avouons-le, même si leur style évolue 
un peu, ces vins gorgés de soleil sont 
magnifiques. Qu’il s’agisse des 2023, 2024 
ou 2025, tous sont nés de beaux étés 
ensoleillés. Les Mercurey 1er Cru rouges 
2023 sont aujourd’hui précis et élégants, 
les 2024 charnus et gourmands, et les 
2025 se révéleront dans quelques mois, 

fruités et intenses.

Vous le voyez, si l’évolution climatique 

affecte notre quotidien à tous et nous 

impose de nouveaux challenges, elle nous 

offre aussi de merveilleuses découvertes.

À la lecture de ces quelques lignes et de la 

revue de presse qui les accompagne, vous 

constaterez, à travers les nombreuses 

distinctions reçues par nos vins, qu’il 

ne faut pas douter ! Et si vous nous 

permettez une petite confidence, nous 

venons d’accueillir notre deuxième petit-

fils. C’est à nous et à notre génération 

d’œuvrer pour lui préparer un « bel » 

avenir. Ambitieux projet sans doute, mais 

quelle belle motivation !

En espérant avoir l’occasion de vous 

accueillir au Domaine, ou tout simplement 

d’échanger avec vous, nous vous 

remercions pour votre fidélité et votre 

confiance.

Amicalement,
Nathalie et Jean-Claude THEULOT

LE 15 OCTOBRE 2026,

Madame, Monsieur,
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Retrouvez toute notre actualité 
sur Instagram !

@DOMAINETHEULOTJUILLOT
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