MADAME, MONSIEUR,

Si vous nous faites I'amitié de lire les
quelgues lignes que nous vous adressons
chaque année, il est probable que vous
vous attendiez a ce que, une fois de plus,
nous vous parlions de nos difficultés
face au déreglement climatique.
Effectivement, nous pourrions noircir des
pages et des pages pour partager avec
vous notre quotidien «compliqué» de
paysans vignerons.

Ce ne sera pas le cas !

Nous préférons vous dire simplement que
la récolte est magnifique avec des rouges
colorés, plein de fruits et de fraicheur, des
blancs trés aromatiques qui terminent
sagement leur fermentation. Certes, une
fois encore, la récolte est trés faible. Nous
pourrions nous lamenter, nous préférons
envisager cela comme une incitation a
réinventer notre métier ; projet ambitieux,
mais inéluctable !

Vous dire aussi que, tout au long de la saison,
nos collaborateurs et une bonne équipe
de saisonniers nous ont accompagnés au
vignoble. Ensemble, nous avons fait naitre
de magnifiques raisins.

Ajouter encore gque, apres deux mois sans
une seule goutte deau, alors gque nous
allions commencer les vendanges, la pluie
(parfois intense : 180 mm en 3 semaines) a
fait son grand retour.

La encore, avec le soutien de nos
enfants  délaissant leurs  obligations
professionnelles, de quelques amis et d’'une
«sympathique bande» de vendangeurs, la
récolte s'est déroulée sans encombre. Tous
ont affrontés la pluie avec détermination.

Vous préciser que notre conversion vers
’Agriculture Biologique se poursuit. Méme
si nos convictions se heurtent a la dure
réalité économique et a de nombreuses
contraintes techniques et humaines.

Vous rassurer en ajoutant que, malgré les
petits rendements 2024 et 2025, nous
disposons d'un peu de stock pour ne pas
augmenter le prix des vins cette année
encore, grace aux millésimes 2022 et 2023
plus cléments. Découvrez dés aujourd’hui le
millésime 2024 avec des Mercurey blancs
muars et généreux, des Mercurey 1°= Crus
blancs précis a Iimage de leur terroir et fin
novembre des Bourgogne Cote Chalonnaise
et Mercurey rouges ronds et juteux.
Redécouvrez des 1 Cru rouges 2023
élégants, élanceés, subtiles.. et patientez
jusgu’au printemps prochain pour faire
connaissance avec les 1°* Crus rouges 2024.
Mais comme toujours, n'hésitez pas a nous
questionner lors de votre choix, nous vous en
dirons plus que dans ces quelques lignes.

Et justement, vous proposer de découvrir
ou redécouvrir avec une offre spéciale
cette belle appellation Bourgogne Céte
Chalonnaise Blanc qui, malgré ses 30 ans,
peine a se faire connaitre. Elle permet de
trouver de magnifiques Chardonnay a prix
doux qui, bien gu’un peu plus simples, n‘ont
pas a rougir face aux Mercurey blancs.
11 BOUTEILLES ACHETEES + 1 OFFERTE
jusgu’a la fin de I'année

Terminer enfin en vous remerciant toujours
et encore pour votre amitié et votre
confiance.

Amicalement,
Nathalie et Jean-Claude THEULOT

DOMAINE
THEULOT
JUILLOT

SAISON 2025/2026

Remplacement de pieds de vigne
manguants a l'aide de la tariere

Marc de raisin apres pressurage
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec modération
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RETROUVEZ TOUTE NOTRE ACTUALITE

SUR INSTAGRAM !
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