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.Nous savons tous quel rôle « l’eau » joue 
dans notre vie. Et, en bon paysan, nous 
savons qu’elle est une vraie richesse.

Pourtant, avec une pluviométrie battant 

tous les records, ce millésime fût difficile 

et éprouvant. Notre équipe et nous-

mêmes sortons fatigués d’une saison où il 

fallut batailler sans cesse contre cet excès 

d’humidité. Imaginez des sols gorgés d’eau, 

pénibles à travailler, les vignes envahies 

par les mauvaises herbes, une floraison 

délicate entraînant une faible récolte et 

pour finir le mildiou, ce champignon difficile 

à combattre.

Pour autant, avons-nous le droit de nous 
plaindre ? 

Quelques journées particulièrement 

chaudes en août, et une belle période sèche 

en septembre nous ont permis de mener à 

bien une récolte qui, bien que faible, nous 

surprend par sa finesse et son élégance.

En écrivant ces quelques lignes, nous 

avons le sentiment de nous répéter. Année 

après année, nous vous parlons de gel, de 

canicule, de grêle, de pluies excessives…

Incontestablement, notre métier devient de 

plus en plus rude mais en devient aussi plus 

passionnant encore. À nous de trouver les 

solutions pour faire face et accompagner la 

vigne dans son inexorable évolution.

Quelques raisons permettent d’espérer !

Vous pourrez par exemple découvrir, ou 

redécouvrir notre Bourgogne Aligoté. Ce 

cépage typiquement Bourguignon était 

autrefois réputé pour son « acidité ». Vous 

le redécouvrirez concentré, mûr et gorgé 

de soleil aux arômes de fleurs blanches, 

pur et précis. Un compagnon idéal pour de 

beaux produits de la mer.

Un autre exemple : certains terroirs, où 

la culture de la vigne semblait illusoire, 

permettent maintenant de produire des 

vins certes plus simples mais tellement 

agréables qu’ils vous séduiront, à l’image 

de notre Chardonnay IGP (Indication 

Géographique Protégée). Cela vaut 

également pour nos surprenants 2023.  

Les Bourgogne Côte Chalonnaise et 

Mercurey « lieu-dit Les Chenaults » blancs 

sont gourmands et éclatants. Les Premiers 

Crus blancs allient une belle richesse et une 

grande complexité. Les rouges, du simple 

Bourgogne Côte Chalonnaise au Premier 

cru Monopole s’expriment sur des notes 

de cerises fraîches ou de griottes charnues, 

juteuses et généreuses.

Peut-être vous trouverez-nous trop 
optimistes !

Mais nous voyons naître une nouvelle 

viticulture qui redonne à la vigne le rôle 

principal. Venez en discuter avec nous tout 

en dégustant nos vins.

Vous verrez alors que ce monde merveilleux 

de la vigne et du vin ainsi que les hommes 

qui l’animent, n’ont pas fini de vous 

surprendre.

Amicalement,
Nathalie et Jean-Claude THEULOT

Madame, Monsieur,

DOMAINE THEULOT-JUILLOT

4, rue de Mercurey - 71640 Mercurey - France
tél  +33 (0)3 85 45 13 87 - contact@theulotjuillot.eu
www.theulotjuillot.eu

MERCUREY

PLUVIOMÉTRIE 

2022 > 2023 
01/11/22 > 01/11/23 552 mm 

2023 > 2024 
01/11/23 > 01/11/24 1117 mm 

X 2



Retrouvez toute notre actualité  
sur Instagram !

@DOMAINETHEULOTJUILLOT

Aimé par  agencetymeo et d’autres 
personnes
Voir les commentaires 
10 septembre 2021


