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Lavis de Jean-Claude
‘Theulot, domaine Theulot Juillot 2 Mercurey
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Nathalie et Jean-Claude Theulot ont repris le
domaine familial en 1987. Les replantations DO
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dun rouge. Fort heureusement. grace 4 la fin
dété ensoleillée, |a récolte est dun haut niveau
qua\i(atif, Les Theulot ont geré leur millésime
avec brio et conduit avec précision I'ensemble
des vinifications et des slevages. Saluons éga-
Jlement ce domaine gtoilé pour 1a sagesse de
ses prix.
Les vins: un seul blanc cette année, Champs
Martins, aux nuances de beurre de baratte etau
boisé fin et noble. Léquilibre entre acidité et tex-
ture est déja parfait, mais il faut lattendre. L&
seul mercurey Vieilles Vignes sé déguste avec
goutmandise - |e fruit prend 'ascendant sur son
élevage, e vin régale. parmi les quatre premiers
crus, Champs Martins séduit par ses notes de
mire sauvage. Cestunvin frais, juteux, fin dans
son boisé : uné belle expression de pinot noir

digeste. combins est plus mince qué croichots,
este et persistant.

se montre plus accessible, dig
La Cailloute est un de nos favoris - I'harmonie et
le potentiel quioffre déja ce vin dense et suave
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THEU LOT-JUILLOT

71640 Mercurey - Tél. 03854513 87
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